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Rosa Quintana © 0Os enviados pola
conselleira do Mar, Rosa Quintana, aclararon
a Comision Europea o impactodas restriciéns
a venda de molusco nas chamadas zonas C e
os problemas polos novos métodos comuni-
tarios para detectar toxinas. A Xunta insistiu
na sia oposicién a que cambien os métodos
de analise de biotoxinas, porque considera
que se estd producindo de maneira «precipi-
tada», 0 que desembocara en imprecisions, confusions e, por ri-
ba, € moi probable que cause dano econémico ao sector.

Covadonga Salgado © A directora do Instituto Tec-
noldxico para o Control do Medio Marifio de Galicia (Intecmar),
Covadonga Salgado, visitou esta semana o Marine Institute,
de Galway (Irlanda) coa fianalidade de cofiecer a aplicacién de
métodos analiticos e intercambiar experiencias. Salgado via-

xou acompafiada pola xefa da Unidade de Biotoxinas Marifias,

Fabiola Arévalo, e a visita servira para avaliar conxuntamente
os pormenores do novo método analitico nas zonas de produ-
cién de moluscos, no caso de que saia adiante o proxecto que
ao respecto ten desefiado a Comision Europea.

Rosa Abuin © a secretaria da Confede-
racién Sindical Galega (CIG) do Salnés, Rosa
Abuin, criticou aos administradores concur-
sais da conserveira Alfageme por non propor-
cionarinformaicén, pois ainda non precisaorn
o nlimero de traballadoras as que lles afec-
taran os expedientes de regulaciéde empre- .
go (ERE). Segundo Abuin, os ERE afectaran a
totalidade das plantillas das factorias de O Grove, Ribadumia e
Vilaxodn, e s6 deixard ao marxe as traballadoras de Vigo. Os re-
presentantes sindicais propofieron aos administardores a ven-
da de duas das plantas coa finalidade de que ca reduzon de cus-
tos e os ingresos obtidos manter en funcionamiento as outras
duas factorfas da conserveira.

Francesc de Paula Pons © e secretario general de
la Confederacién Espafiola de Empresarios de la Madera (Con-
femadera) ha alertado de que en el 2009 bajé por primera vez
en doce afios la exportacion de madera, que se redujo un 18,7
por ciento respecto al 2008. Esa cafiida, unida a otros avatares
—sabre todo la paralisis constructiva— ha provocado que los
distintos subsectores de la madera hayan perdido en su cojun-
t090.000 empleos, segtin los datos que expuso esta semana De
Paula en rueda de prensa celebrada en en Cérdoba.

@ EN CORTO

Emetel Sistemas se consolida en el grupo
de cabeza del sector de las tecnologias

Los resultados obtenidos en el 2009 por Emetel Sistemas (eme-
tel.net), empresa gallega especializada en soluciones de comu-
nicacién, han consolidado su posicién entre las firmas que lide-
ran el sector de las tecnologias de la informacion y comunica-
cién (TIC) en la comunidad. La compafia ha destacado, més qu
el éxito de facturacion (3 millones de euros, un 7% mas que en
el 2008), «la eficiencia alcanzada, las innovaciones introducidas
y la mejroa de los servicios prestados que prestamos».

Aresa inicia la construccion de
pesqueros de arrastre eco-eficientes

Tras un amplio estudio técnico y cientifico, en el que han par-
ticipado bidlogos, el Grupo Aresa (aresaboats.es) ha inciado la
construcciéon de embarcaciones de pesca mas rentables que las
convencionales y que tendran menor impacto en el medio. Los
primeros pesqueros eco-eficientes de Aresa seran arrastreros —
cuyo impacto en los fodos sera notablemente reducido— des-
tinados a la pesca del camardn en el Pacifico.

O Goberno galego destina 10 milléns
de euros a empresas do sector das TIC

O Diario oficial de Galicia (DOG) publicou esta semana duas re-
solucions de axudas da Secretaria Xeral de Modernizacién e In-
novacion Tecnoldxica destinadas ao sector empresarial das tec-
noloxias da informacion e a comunicacion (TIC) por un importe
global de preto de 8 millons de euros. O orzamento total do pro-
grama de axudas 2010 ao sector TIC achégase aos 10 millons
de euros, repartidos en catro lifias de actuacion.

Marqueés de Vizhoja
consolida su vino de autor

Ola bodega fue fundada en 1966 y conserva su acervo
familiar, pero se ha convertido en un grupo empresarial
que ha basado su crecimiento en la constante innovacion
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El Grupo Marqués de Vizhoja lan-
za la coseha 2009 de su marca Se-
fior da Folla Verde, vino acogido a
ladenominacién de origen Rias Bai-
xas y el mds exclusivo de la bode-

ga, creado a partir de las variedades -

albariio (70%), treixadura (15%)y
loureira (15% restante).

El lanzamiento estd cifrado en
9.000 botellas, que ya portan la
nueva imagen de la marca, com-
pletamente serigrafiada, excep-
tuada légicamente la etiqueta del
consejo regulador.

Los principales destinos de esas
9.000 botellas son restaurantes y
tiendas especializadas en delicate-
sen, tanto espafiolas como extran-
jeras; destacando en este segundo
caso por su cuantia las elevadas de-
manda de ese caldo existenets en
Estados Unidos y Gran Bretafia.

Los catadores mds reconocidos
han destacado laalta calidad de es-
ta afiada. Prueba de ello es el creci-
miento sostenido en lademanda de
este caldo del Condado de Tea.

Asimismo, la modificacién de
las unidades del Sefior da Folla
Verde constituye un paso decisi-
vo dentro de la esmerada estrate-
gia de investigacidn, desarrollo e
innovacién (I+D+i) e imagen de
la empresa.

El gerente y copropietario del
Grupo Marqués de Vizhoja, Jorge
Peldez Bermidez, subraya que «so-
lamente el trabajo bien hecho y una
constante adecuacion a las necesi-
dades del mercado, permiten que
las empresas hagamos frente a la
coyuntura econdmica actual».

EXITO EN ALIMENTARIA

Una representacién de la compa-
fifa acaba de regresar de Alimenta-
ria, la feria celebrada en Barcelona,
ylo han hecho con un dulce sabor
deboca, pues sus vinos Marqués de
Vizhoja, Torre Moreira y Sefior da
Folla Verde han recibido «unaaco-
gida excelente, sobre todo el forma-
to de tres octavos del vino Marqués
de Vizhoja, que ya se distribuye as{
en grandes superficies, como Gadis
y Eroski», ha comentado el fgeren-

te, Jorge Peldez Bermudez.

Como precedente, cabe recordar
que el afio pasado en Alimentaria
triunf6 el orujo Gotas del Marqués,
hasta el punto de que figurd entre
las ofertas seleccionadas para ser
exhibida en Innoval, el consolida-
dosalén delainnovacién alimenta-
ria. Pero ese no ha sido el inicos re-
conocimiento. Por si no fuese sufi-
ciente, Gotas del Marqués también
suscit el interés y las felicitaciones
del afamado chefFerrdn Adrid con
motivo del Férum Gastronémico
celebrado en Santiago.

Mds de 50.000 unidosis de ese
orujo fueron distribuidas entre los
profesionales de la cita santiague-
sa: «La participacién enlos eventos
mds profesionales, por ejemplo Ali-
mentaria, requiere un esfuerzo e in-
versién importantes. Sin embargo,
la experiencia nos ha demostrado
que es la manera mds efectiva de
conocera fondo lasinquietudes del
cliente, tanto del profesional como
del consumidor; asi podemos ajus-
tar al mdximo la produccién», ha
resaltado Jorge Peldez.

Una familia y mas de cuarenta cosechas

En origen, la bodega Marqués de
Vizhoja era de cardcter familiar y
fue fundada en 1966 por Maria-
no Peldez, padre de los propieta-
rios actuales.

Sus primeros pasos se centran
en la comercializacién del Mar-
qués de Vizhoja, vino de autor sin
denominacién de origen y elabo-
rado a través de un coupage tinico.
En 1975 labodega adquieri6 la fin-
ca A Moreira y su pazo, de estruc-
turay estética militar —de ahi que
sea conocido como Torre da Morei-
13, tal comorefleja la foto que acom-

pafia este reportaje—que fue cons-
truido en el siglo XVIII en las inme-
diaicones de la frontera luso-galai-
caque marca el cauce del rio Mifio.
Esa parcela se ha convertido poco
a poco en una alfombra de albari-
flo, cuya extensién supera hoy dia
las 38 hectdreas.

A finales de los afios 80 la fami-
lia vio laluz al figurar con dos nue-
vos vinos en la DO Rias Baixas: To-
rre Moreira y Sefior da Folla Ver-
de, elaborados exclusivamente
con las uvas procedentes de los vi-
fiedos propios, de los que hay las

variedades albarifio, treixadura y
loureira. Tras casi 45 afios el Gru-
po Marqués de Vizhoja, con Jorge
Peldez cen la gesitén y su hermano
Javier como enélogo, se ha conso-
lidado como un referente en el pa-
norama vinicola gallego, tanto en
lotocante a tradicién y dedicacién
como en lo que respecta a esfuer-
zo constante, encaminado aimpul-
sar su presencia en todos los dmbi-
tosdelasociedad. Y para «postres»
exitosos, Gotas del Marqués, aguar-
diente de orujo comercialziado en
monodosis de 5 mililitros.



